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NOTE DEGUSTATIVE

Rosso rubino tenue con riflessi granati.

Perfetto per gliintenditori ed i veri appassionati. Ideale se lasciato
invecchiare per almeno cinque anni, questo vino & intenso, molto
morbido, strutturato, ma anche fragrante e intrigante, con note
speziate e tostate davvero particolari; inoltre & dotato di una lunga
persistenza.

ABBINAMENTI Visconti 43 S.r.l.
Il Toscana Rosso IGT “Castello del Terriccio” del Castello del i A e ne Miscont A
Terriccio € un vino di grande eleganza, che si abbina a 20900 Monza MB
secondi piatti di carni rosse elaborati e ricercati o a Tel [+39)0392301980

selvagaina di piuma.

visconti43.com



